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Weingut Stegeler AG
Blumenstrasse 4
CH-9442 Berneck

Ist Ihre Adresse noch korrekt?

Neue Anschrift:

E-Mail:




BERNECK

SUPERIORE

Im 2017 begannen wir mit dem Trocknen
eines Teils der Merlottrauben. Wahrend
dem Wimmen wahlen wir die schons-
ten Trauben dafur aus. Wir nenen die-
sen Prozess ,Rosinieren”. Vom Verfahren
her ist es dasselbe wie die Herstellung
von Rosinen. Die Garung beginnt mit
rund 120 Ochslegraden - also bei einem
Fruchtzuckergehalt von 120 gr. pro Kilo
Traubensaft.

Mit dieser Methode erreichen wir eine
Intensivierung der sortenspezifischen
Armomen. Im Zuge des hoheren Zucker-
gehalts steigt auch der Alkohol etwas

Ein Superiore - Jahr in jeder Hinsicht

Nach dem grossen Frost im 2017 blick-
ten wir mit Bangen der Entwicklung des
Frihlings 2018 entgegen. Er kam gut.
Die Vegetation war gegeniiber 2017 im
Frithling rund eine Woche spater dran.
Doch auch im 2018 zeigte das Thermo-
meter schon im April sommerliche Tem-
peraturen, was zu einem sehr schnellen
Triebwachstum flhrte. Glucklicherwei-
se blieben die gefurchteten Frostnachte
Anfangs Mai aus, sodass sich die Triebe
zligig entwickeln konnten.

Mit dem warmen Mai begann eine seit
Jahren einzigartige Schonwetterperiode
die dann letztlich im Juli auch in eine
Trockenperiode mundete.
Normalerweise bliihen die Reben um
Mitte Juni. Dieses Jahr war alles anders.
Bereits am 25.Mai, so frih wie schon
lange nicht mehr, bliihten die ersten Ge-
scheine. Aufgrund des meist trockenen
und warmen Sommerwetters dauerte
die Blihphase nur wenige Tage. Somit
war der Rebenblihet 2018 noch einige
Tage friher als in den Jahren 2007 und
2011, ebenfalls extrem frithen Jahren.
Schon Mitte Juli setzte bei den frihen
Rebsorten der Farbumschlag ein; was
dann auch zum sehr frithen Erntebe-
ginn, Anfangs September, flihrte.

Ein Wimmet wie im Bilderbuch

Der Wimmet 2018 begann am 8. Septem-
ber frith und endete auch am 6. Oktober
sehr frih.

Oft ernten wir die letzten Traubensorten
erst in den ersten Novembertagen.

Dieses Jahr war vieles anders.

Der Johanniter, den wir zusammen mit
dem Rheinriesling im Duett vinifizieren,
war dieses Jahr so gesund und reif, dass
die «Bitteler», dies sind diejenigen krafti-
gen Manner und Frauen, welche die Trau-
ben aus den Reihen hinaus in die grossen
Bottiche/Standen tragen, oft im Lauf-
schritt unterwegs waren.

Zum zweiten Mal nach 2017 legten wir
Rotwein - Trauben zum Trocknen aus.
Nach den Erfahrungen mit dem Merlot
2017 wussten wir genau, worauf wir ach-
ten missen. Die in der Zwischenzeit ge-
baute Traubentrocknungsmaschine (siehe
Weinpost 2-2018) funktioniert ausge-
zeichnet.

Der Duett 18 und der Weissherbst 18 sind
schon in der Flaschen. Beides Weine, die
grosse Freude bereiten.

Die Rotweine reifen noch gut ein Jahr im
Keller. Soviel kdnnen wir verraten: Auch
diese Weine werden super werden und
werden fir Uberraschung sorgen.

Eine Aktiengesellschaft

Eine mutige Anzahl von Weinfreunden griinde-
te auf Initiative von Elisabeth Federer Heule und
Jakob Federer-Aepli die Aktiengesellschaft Wein-
gut Stegeler AG im Friihling 2006. Elisabeth und
Jakob lUbernahmen die Rebanlage von ihren El-
tern, welche an der ausgezeichneten Stegeler-Lage in
dritter Generation Trauben anbauten.

Reifen der Trauben und des Weines

Inzwischen gehdren (iber 100 Personen zum Kreis
der Aktionarinnen und Aktionare. Vielmehr als
eine gewinnabwerfende Aktiengesellschaft ist die
Weingut Stegeler AG ein Freundeskreis, der sich
das Jahr uber zu Degustationen, im Keller oder
auch im Rebberg trifft. Ein besonderer Hohepunkt
ist fir viele Aktien-Besitzerlnnen der herbstliche
Wimmet.

Miterleben zu konnen, wie die Trauben vom Aus-
trieb im April bis zum Wimmet in Herbst wachsen,
schafft eine ganz besondere Beziehung zum eige-
nen Stegeler Wein.

»Mitglied“ werden?

Willst auch Du Teil dieses Freundeskreises werden
und eine oder mehrere Aktien kaufen?

Melde Dich per Email bei Elisabeth oder Jakob
unter wein@stegeler.ch.

Konditionen fiir Weinein-
kaufe durch Aktionarlnnen

Ab einem Einkauf von 12 Fla-

schen pro Bestellung gibt es
das ganze Jahr tiber 10 % Spe-
zialrabatt. Dieses Angebot ist
mit keinen anderen Rabatten
kummulierbar.

Bestellkarte ausfiillen, ausschneiden und absenden.

an. Weissherbst 2018 75¢cl CHF 18.00 CHF

Unter dem Namen Superiore werden Duett 2018 75dl CHF 2150 CHF
wir in Zukunft diejenigen Weine anbie-

ten, welche diesen speziellen Verarbei- Diolinoir 2015 75 CHF 2750 CHF

tungsschritt durchlaufen haben. Terzett 20715 75¢l CHF  26.50 CHF

Solo Pinot Reserve 2015 75cl CHF 29.00 CHF

Merlot Superiore NEUIGKEIT 2017 75.cl CHF s54.00 CHF

2017 Merlot Pretiosum 2016 75cl CHF 2750 CHF

AOC St.Gallen | 15,8 % Vol. | CHF 54.00 | limitierte Auflage Cabernet Jura Pretiosum 5016 75 cl CHF 31.00 CHEF

Marc 42% socl CHF  26.- CHF

Brand 1 42% 50 cl CHF 36— CHF

Ich mochte Aktien kaufen. Bitte kontaktiert mich!

Weinpost. erscheint 2x jahrlich Mail Telefon
Herausgeberin Weingut Stegeler AG

Druck/Auflage Victoriadruck AG / 1300 Ich hole den Wein ab

Bitte Wein zustellen



