<3unyia1aquIspA+3Ip+HIINI+TOD

-+UOA+3Un1napag+alg/uauollewloluiyde /93
-19514815/3P1/qd/ap MQ-OMA MMM //:d1IY> SNy

"U3Y3153Ua T 0D Ww 0S-5F (3|y230 ,08 ) 1SOW 431

-1

00OL sne ssep 191Napaq sald 23uawisow ap

-uaJe3d alp sje 1355043 |ew 0S-0% 351 Sunien uayds
-lloyoyj|e Jap sne aZUsW- T 0D pUaYISIUL 3d

"1jo1sianes auyo 18|04 8uedionien JaQ
(cwuepn) 21815u3

+ |OYON|Y + pIXOlpudlyoy = 3z|idajoH + Jaydnz

‘ge UaJaH aIp uagJals 18ia3sue
[98adjoyoy|v 4ap pun 1sI Jydneigan puayasSiam
1PNz 13p pleqos ‘(joyoy|y)joueyy3 pun zod ul
1SO\ -(Uagned]) wap sne 3s03dNni4 pun 3s0dn|D
UDJ9H U[SPUBMIIA Y{|915984BP Y2BJUIDIIA JINZ
uauyl 1Ja4al) dngep 218i2u3 31Q "uaLysawaA un|iaL
Ya4np yais a1p 9z|id 381]|9zu12 331ZUIM puls UjaH
'ss9z0idJen) WIaq UaaH Jap 3||0Y pun 3siamsuol}
-{uUn4 31p sypuNyayer ‘6L sap 91|eH USHIMZ ISp
Ul ga14ydsaq Inajsed sinoq 1543 Yoo "ineiqasd ialg
pun 1491328 UISAA PJIM 113ZUIS)S Jap H3s Uoyds

2IWAYD aydsiuedio alp ul Snjysny Jaziny uig

piedwoy uassimulappy

Weingut Stegeler AG | CH-9442 Berneck | www.stegeler.ch

071744 27 09 | wein@stegeler.ch

&

1z
% DIE POST

B-ECONOMY

25.03.2018

Wein. Kultur.

CH-9436
Balgach

P.P.

Sind lhre Kontaktdaten noch korrekt?
Adresse einfiigen mit Digitaldruck
ab Excel

Nicht frankieren
Ne pas affranchir
Non affrancare

Geschaftsantwortsendung Invio commerciale risposta
Envoi commercial-réponse

Weingut Stegeler AG
Blumenstrasse 4
CH-9442 Berneck




Durch das Rebjahr 2017

Ein sehr friiher Austrieb im Rebberg.

Der rekordwarme Marz 17 lasst nach einem mil-
den Winter die Knospen schon in den letzten
Marzwochen anschwellen. Bei den friihen Sorten
sind die ersten Blatter schon sichtbar.

Heftige Frostnacht in Berneck

In der Nacht vom 19./20. April 2017 sank das Ther-
mometer in den Rebbergen an vielen Stellen bis
auf -6 Grad Celsius. Bei den friihen Sorten, wie
beispielsweise dem Johanniter, waren damals
schon bis zu 10 cm lange Triebe gewachsen. Die
Flussigkeit in den Pflanzenzellen gefror und de-
ise platzen auf. Schon am Folgetag wurde der
Schaden sichtbar. Teilweise bis zu 70 % der Triebe
starben ab. In der Regel treiben nach einem Frost
die Rebstocke aus sogenannt schlafenden Augen

Traubenbliiten im Juni 2017

nochmals aus. Diese trieben dann auch aus. Doch
Trauben wuchsen daran nur sehr sparlich.

vom Frost zerstorte Triebe beim Johanniter

Bliite wahrend vier Wochen

Die spater geschossenen Gescheine flihrten dazu,
dass sich die Blitezeit im letzten Jahr Uber vier
Wochen hinweg erstreckte. Mit dem Abschluss
der Bliute wurde dann deutlicher sichtbar, wie
sich der Friihlingsfrost auf den Ertrag auswirken
wird. Cabernet Jura, Cabernet Cortis und Johan-
niter waren empfindlich reduziert. Doch neben
dem Traubenertrag nach einem Starkfrost ist das
Triebwachstum fir das Folgejahr ebenso bedeu-
tungsvoll. Und die Triebe wuchsen im warmen
Sommerwetter wunderbar.

Ein Trost mit Blick auf’s 2018.

Gescheine kurz vor der Bliite

Gescheine kurz vor der Bliite

Wieder ein friiher Wimmet.....

Schon Ende Juli wurde erkennbar, dass wir uns
einmal mehr auf einen frihen Wimmet einstel-
len kénnen. Schon am 28. August massen wir 86
Oechsle. Die Ernte des Cabernet Cortis begann
bereits am 9. September. Eine Ausnahme war dies
nicht. Auch 2015 begann die Lese am 12. Septem-
ber, also kurz nach dem Torkelfest. Und im Jahre
2011 am 17.September.

Lukas Fuirst, Rebmeistger und Elisabeth Federer

........ bis Mitte Oktober

An 5 Tagen bis zum 14. Oktober konnten wir unter
der Mithilfe und der tatkraftigen Unterstiitzung
vieler Freunde und Aktionarinnen eine ausge-
zeichnete Traubenqualitat ernten. Die hochsten
Ochslegrade erreichte der Pinot-Noir mit 100 Oe.
Quantitativ blieb die Menge bei ca. 60 % eines
durchschnittlichen Jahres. Mit Blick auf die Regi-
on durfen wir damit sehr zufrieden sein. Sowohl
in Berneck wie in der Region gibt es Betriebe die
noch empfindlichere Einbussen zu verzeichnen
hatten.

Johanniter Ernte in der Junganlage Egger

Merlottrauben werden fiir's Trocknen vorbereitet

Ausblick 2018

Merlot passito*

Einen Teil der Merloternte 2017 haben wir im Pas-
sito-Verfahren Uber einen Monat luftgetrocknet.
Es handelt sich um dasselbe Verfahren wie es
auch fir den Amarone eingesetzt wird.

In der ersten Januarhalfte 18 wurden diese Trau-
ben dann gepresst. Bis es soweit war, wurden die
Trauben alle drei Tage auf Faulins hin lberprift
Nach rund einem Monat hatten die Trauben rund
25 % des Gewichts verloren. Dementsprechend
stieg der Zuckergehalt an.

Nun ruht der Wein erst einmal fiir ein Jahr im Fass.
Wann er in die Flasche kommt, ist im Augenblick
noch offen. *aus dem lItalienischen fir: ange-
welkt, angetrocknet

ellermeister Kaspar Wetli

Regelmassige Kontrolle wahrend dem Trocknen

Caberbnet Cortis next

Zum letzten mal 2013 haben kelterten wir einen
Teil des Cabernet Cortis als Vinum Pretiosum.
Die 2016 er Ernte verarbeiteten wir mit der Me-
thode der "macération carbonique”. Wir liessen
die moglichst unversehrten Trauben in den Ern-
testanden liegen, befillten diese CO2-Schutz-
gas, um die Trauben vor Oxidation zu schiitzen.
Der Garprozess setzte in den einzelnen Beeren
drinnen ein. Der entstandene Alkohol l6ste dann
Farbstoffe, Phenole ( Gerbstoffe) und weitere
Extrakte schonen heraus.

Es entstand ein kraftiger und sehr sortentypi-
scher Cabernet Cortis 2016. Im Moment lagert er
noch im Fass - doch voraussichtlich im Novem-
ber 2018 durfen wir euch anlasslich der Herbst-
weinprasentation diese Pretiose vorstellen.

Weinpost. erscheint 2x jahrlich
Herausgeber Weingut Stegeler AG
Druck/Auflage Victoriadruck AG / 1300

angewelkte Trauben nach einem Monat

Nachste Veranstaltungen

Hereinspaziert!
Degustation der Stegeler Weine im S'Madlens Auerstrasse 18 9435 Heerbrugg
Freitag 13. April 2018 16.00 -21.00 Uhr / Samstag 14. April 2018 11-16.00 Uhr

Presssaft des Merlot Mitte Januar 18

Jeden Freitag 16.00 - 19.00 Uhr Weinverkauf an der Blumenstrasse 4 in 9442 Berneck

Herbstweinprasentation Samstag 17. November 2018 13.30 -17.30 Uhr

Weitere Informationen auf www.stegeler.ch
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