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e o TRAUMHAFTE JOHANNITER |
e 2 : BEGLUCKENDER WEIN

Sie halten die erste Weinpost in den Handen.
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Sozusagen zum zehnten Gebursttag des

Weingut Stegeler in Berneck. Wir freuen uns,

Sie auf diesem Weg am Wachsen und Reifen

unserer Weine teilhaben zu lassen.
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Weingut Stegeler AG | CH-9442 Berneck | www.stegeler.ch

071744 27 09 | wein@stegeler.ch
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Die Idee, den Rebberg Stegeler aus dem Fami-
lienbesitz von Jakob und Elisabeth Federer
weiterzufiihren, nahm in der Aktiengesell-
schaft Stegeler Wein.Kultur Gestalt an.

2006 haben wir beschlossen, den Stegeler Reb-
berg zu terrassieren und neu zu bepflanzen.
Als Tochter und Sohn von Rebbauern war uns
bewusst, dass wir ein langfristiges Projekt mit
vielen Unwagbarkeiten starteten. Mit unseren
Reben wiirden wir immer wieder den Launen
der Natur ausgesetzt sein. Und trotzdem enga-
gierten sich rund 8o Freundinnen und Freun-
de in der Weingut Stegeler AG als Aktionarin-
nen und Aktionare. Sie alle waren Uberzeugt

Als Premiere wurde ein Te
PRETIOSUM sortenrein aus
und kraftiger Wein mit 14,

sind wir besonders stolz. Wie das letzt
wir auch ein Fass Merlot als PRET

Am 24. Oktober 2014 ernteten wir
wetter den Diolinoir. Zum ersten

Wein 18 Monate im Fass

davon, dass aus diesem Aufbruch und Umbau
des Rebbergs etwas Gutes entstehen kann.

Die Natur begleitet uns das ganze Jahr. Vor
dem Hagel haben wir uns bis anhin erfolg-
reich mit Netzen geschitzt. Und die je nach
Jahr zu Tausenden iiber die Trauben herfallen-
den Vogel halten wir so auch fern. Mit Kalte
und Nasse aber, oder ganz besonders mit der
japanischen Kirschessigfliege im Herbst 2014,
mussen wir leben. Dann heisst es: das Beste
daraus machen.

Heute blicken wir mit Freude und Glick auf
die letzten zwei Jahre zuriick. Die durch die
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Kirschessigfliege befallenen Rotweintrauben
machten uns schwer zu schaffen. Nur dank
dem unermidlichen und ausserordentlich
grossen Einsatz von vielen prazisen Handen
beim Wimmet 2014 brachten wir schliesslich
eine hervorragende Traubenqualitat in den
Keller. Die ersten Rotweine aus jener Ernte
sind in den letzten Wochen in die Flasche ge-
kommen.

Nach einem eher regnerischen und kiihlen
Friihling 2015 bescherten uns der Sommer und
Friihherbst traumhafte Witterungsverhaltnis-
se. Anhaltend warmes und trockenes Wetter
liess die Trauben friiher als sonst reifen. Von

-

S

d N

der japanischen Kirschessigfliege blieben
wir in diesem Jahr verschont. Schon am 12.
September begann der Wimmet mit dem
Cabernet Cortis, eine Woche spater war der
Johanniter an der Reihe. Dieser Tag wird uns
noch lange in Erinnerung bleiben. Die Trauben
waren von so einer sauberen und guten Qua-
litat, dass manch einem beim Abschneiden
das Herz vor Freude Uberquoll. Zwei Wochen
spater kam dann der Rheinriesling in nicht
weniger guter Qualitat dazu. Beste Vorausset-
zungen fiir einen weiteren Jahrgang unseres
weissen «Duett». Die verschiedenen Aroma-
komponenten spielen einmal mehr gekonnt
zusammen. Die fein-wiirzige Nase steuert der
Rheinriesling bei, die Citrusnoten kommen
vom Johanniter. Und im Gaumen vereinigen
sich beide zu einem anhaltenden Eindruck.

Weinpost. erscheint 2x jahrlich
Herausgeber Weingut Stegeler AG
Druck/Auflage 04.16 / 1500

BESTELLKARTE

Halt einfach ein tolles Duett.

In Februar 2016 hatten einige Wimmerinnen
und Wimmer das Vergniigen, die neuen Weine
zu probieren und ihre Eindriicke mit Olfarbe
auf Leinwand zu hinterlassen. So entstanden
einmal mehr Bilder fiir unsere Etiketten. Der
Jahreskreis geht weiter, die Weine machen
sich nun auf den Weg zu lhnen, liebe Weinge-
niesserinnen und -geniesser. Wir wiinschen
viel Freude damit und prosten lhnen herzlich
zu.

Elisabeth Federer Heule & Jakob Federer-Aepli

STEGELER

WEISSHERBST 2014 / 2015 stssbruck Aus PINOT-NOIR

..................... - Fr. 17‘50 / 75C|

DUETT 2015
..................... . Fr 1950 / 75C|

Rotwein

CUVEE JOHANNITER | RHEINRIESLING

TERZETT 2012/2013 CUVEE MERLOT | CABERNET JURA | CABERNET CORTIS

...................... Fr.25.00 / 75cl

DIOLINOIR 2014
...................... Fr.26.50 / 75cl

SOLO PINOT RESERVE 2013
...................... Fr-. 2800 / 75C|

PRETIOSUM MERLOT 2014
..................... . Fr. 27.50 / 75C|

GOLD AUSZEICHNUNG 2015

MONDIAL

DES PINOTS

SIERRE - SWITZERLAND

PRETIOSUM CABERNET JURA 2014 (Neuickem)

..................... . Fr. 29.50 / 75C|

Bestellung:

Versand:
Grossere Mengen nach Absprache.

Auch online méglich: www.stegeler.ch
Fr.20.— flir 12 Flaschen, Fr. 15.— fiir 6 Flaschen.

GENUSS AUS DER REGION
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Sie sind herzlich eingeladen zum «Tag der offenen Weinkeller».

10 % Rabatt auf alle Stegeler Weine.

Kichen und Wein - eine hervorragende Kombination, um in stimmiger Umgebung unser

Gultig am 29. und 30. April 2016

gesamtes Weinsortiment zu degustieren. Erleben Sie in einer ungezwungenen Atmosphare

den Hochgenuss unserer Weine zusammen mit kleinen Happchen. Wir freuen uns auf Sie.
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Baumann AG, Kiiche Bad

Weingut Stegeler AG

Auer Strasse 41, CH-9442 Berneck

Blumenstrasse 4, CH-9442 Berneck
T 071 744 27 09, wein@stegeler.ch

www.stegeler.ch

T 071737 96 00, info@baumann-kuechen.ch

www.baumann-kuechen.ch




